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1.  Attempt following Multiple Choice Question (2 Mark Each). 
 

 

  A) Which of the following fat-soluble vitamins are present in milk? 

 a) A b) D 

 c) A & D d) B 
 

 

  B) Milk is an emulsion of------- in water. 

 a) Oil b) Water 

 c) Soap d) Dirt 
 

 

  C) How does caffeine affect the body? 

 a) Makes it easier to focus b) Raises your heart rate 

 c) Raises your blood pressure d) All of the above 
 

 

  D) The main Active constituent of coffee and tea is- 

 a) Nicotine b) Chlorophyll 

 c) Caffeine d) Aspirin 
 

 

  E) Which of the following is not fermented Beverage? 

 a) Kefir b) Leban 

 c) Buttermilk d) Kaumiss 
 

 

  F) Percentage of mineral matter in milk is- 

 a) 1 b) 0.7 

 c) 1.5 d) 0.05 
 

 

  G) Principle protein in Milk is- 

 a) Albumin  b) Lacalbumin 

 c) Casein d) Lactoglobuline 
 

 

  H) PH of normal milk is- 

 a) 4 b) 4.3 

 c) 6.6 d) 9 
 

 

  I) Which of the following food components is rich in fat? 

 a) Rice and Maize b) Milk, egg and beans 

 c) Butter, cheese and oil d) None of the above 
 

 

  J) Which of the following statements is false about nutrients in milk? 

 a) Milk is a good source of calcium 

 b) Milk is a good source of protein 

 c) Milk is a good source of vitamin C 

 d) Milk is a good source of vitamin D 
 

 

  OR  

 a) Write a brief note on composition of milk and milk product. 5 

 b) Discuss the analysis of caffeine in coffee and tea. 5 

 c) Write a note on analysis of fat and mineral in butter. 5 

 d) Discuss estimation of methyl alcohol in alcoholic beverages. 5 

*3296* 
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2.  Attempt following Multiple Choice Question (2 Mark Each). 
 

 

  A) The addition of these adulterants lowers the------ value of food. 

 a) Substance b) Quality 

 c) Nutrients d) Quantity 
 

 

  B) Which of the following is a coffee powder adulterant? 

 a) Water and starch powder  

 b) Artificial colouring agents 

 c) Dyes, chemical and Lead Chromate 

 d) Chicory, tamarind seeds powder 
 

 

  C) PFA is abbreviated as- 

 a) Prevention of Food Act  

 b) Protection of Food Act 

 c) Prevention of Food Adulteration Act 

 d) None of the above 
 

 

  D) Which one of the following is a contaminant? 

 a) Urea b) Pesticides 

 c) Iron filings in tea d) All of the mentioned 
 

 

  E) Adulterant detection methods include------ 

 a) Visual tests b) Chemical tests 

 c) Physical tests d) All of the mentioned 
 

 

  F) ----- Food drink may contain added Caffeine. 

 a) Tea b) Coffee 

 c) Chicory d) Energy drink 

 

 

  G) Amino acid used as a food additives for which of the following reason. 

 a) As a natural antibiotic b) As a natural growth inhibitors 

 c) For nutritive purpose d) As a antioxidant 

 

 

  H) -------is a non permitted colour. 

 a) Ponceau b) Brilliant blue FCF 

 c) Tartrazine d) Rhodamine 

 

 

  I) During Processing foods can contaminated because of- 

 a) Workers b) Equipment 

 c) Packaging material d) All the above 
 

 

  J) Dioxin is a- 

 a) Pesticide b) Heavy metal 

 c) Adulterant d) Environmental contaminant 

 

 

  OR 

 

 

 a) Write a note on Food preservatives and artificial sweeteners. 5 

 b) Discuss analysis of pesticides in food. 5 

 c) Explain different types of food contaminant and methods of prevention. 5 

 d) Write a note on food flavours and food colorant. 
 

5 

  ************  
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1.  एकाधिक धिवडी प्रश्नाचे अिुसरण करण्याचा प्रयत्ि करा (प्रत्येकी 2 माकक ) 

 

A) दिुात खालीलपैकी कोणते चरबी-धवरघळणारे जीविसत्व असते? 

 अ) A ब) D 

 क) A आधण D ड) B 

 

B) दिू ह ेपाण्यात----- चे इमल्शि आह.े 

 अ) तेल ब) पाणी 

 क) साबण ड) घाण 

 

C) कॅधििचा शरीरावर कसा पररणाम होतो? 

 अ) लक्ष कें धित करणे सोपे करते ब) तुमचे हृदय गती वाढवत े

 क) तुमचा रक्तदाब वाढवत े ड) वरील सवक 

 

D) कॉिी आधण चहाचा मखु्य सधिय घटक आह.े 

 अ) धिकोटीि ब) क्लोरोधिल 

 क) कॅधिि ड) ऍधपपररि 

 

E) खालीलपैकी कोणते आंबलवलेले पेय िाही? 

 अ) केधिर ब) लेबि 

 क) ताक ड) कौधमस 

 

F) दिुात खधिज पदार्ाांची टक्केवारी आह.े 

 अ) 1 ब) 0.7 

 क) 1.5 ड) 0.05 

 

G) दिुात मखु्य प्रधर्िे असते. 

 अ) अल््यधुमि ब) लॅकल््यधुमि 

 क) कॅधसि ड) लैक्टोग्लोबुधलि 

 

H) सामान्य दिुाचा PH आह.े 

 अ) 4 ब) 4.3 

 क) 6.6 ड) 9 
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I) खालीलपैकी कोणता अन्ि घटक चरबीिे समदृ्ध आह?े 

 अ) तांदळू आधण मका ब) दिू, अंडी आधण बीन्स 

 क) लोणी, चीज आधण तेल ड) वरीलपैकी काहीही िाही 

 

J) दिुातील पोषक तत्वांबद्दल खालीलपैकी कोणते धविाि चकुीचे आह?े 

 अ) दिू कॅधल्शयमचा चांगला स्रोत आह े

 ब) दिू हा प्रधर्िांचा चांगला स्रोत आह े

 क) दिू ह ेधहहटॅधमि सी चा चांगला स्रोत आह े

 ड) दिू ह ेधहहटॅधमि डी चा चांगला स्रोत आह े

 

  क िं वा 

 

 

 a) दधू आणि दगु्धजन्य पदार्ाांच्या रचनेची र्ोडक्यात नोंद णिहा. 

 

5 

 b) कॉफी आणि चहामधीि कॅणफनच्या णिशे्लषिािर चचाा करा. 

 

5 

 c) िोिी मधीि चरबी आणि खणनजाांच्या णिशे्लषिािर एक टीप णिहा. 

 

5 

 d) अल्कोहोियकु्त पेयाांमध्ये णमर्ाइि अल्कोहोिच्या अांदाजािर चचाा करा. 

 

5 

2.  एकाधिक धिवडी प्रश्नाचे अिुसरण करण्याचा प्रयत्ि करा (प्रत्येकी 2 माकक ) 

 

A) या भेसळीमळेु अन्िाचे ------ मूल्य कमी होते. 

 अ) पदार्क ब) गणुवत्ता 

 क) पोषक ड) प्रमाण 

 

B) खालीलपैकी कोणते कॉिी पावडर भेसळ करणारे आह?े 

 अ) पाणी आधण पटाचक पावडर ब) कृधिम रंग दणेारे घटक 

 क) रंग, रसायिे आधण धशसे िोमेट ड) धचकोरी, धचंचेच्या धबयांची पावडर 

 

C) PFA असे संक्षेप आह.े 

 अ) अन्ि प्रधतबंिक कायदा ब) अन्ि संरक्षण कायदा 

 क) अन्ि भेसळ प्रधतबंिक कायदा ड) वरीलपैकी काहीही िाही 

 

D) खालीलपैकी कोणते दधूषत आह?े 

 अ) यरूरया ब) कीटकिाशके 

 क) चहामध्ये लोखंडी िाईधलंग्स ड) िमदू केलेले सवक 

 

E) भेसळ शोिण्याच्या पध्दतींमध्ये ------- समाधवष्ट आह.े 

 अ) धहहज्यअुल चाचण्या ब) रासायधिक चाचण्या 

 क) शारीररक चाचण्या ड) िमदू केलेल्या सवक 
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F) ------- खाद्य पेयांमध्ये अधतररक्त कॅिीि अस ूशकते. 

 अ) चहा ब) कॉिी 

 क) Chicory ड) एिजी धरंक 

 

G) खालीलपैकी कोणत्या कारणासाठी अन् ि धमधित म्हणिू वापरलेले अधमिो आम्ल. 

 अ) िैसधगकक प्रधतजैधवक म्हणिू ब) िैसधगकक वाढ अवरोिक म्हणिू 

 क) पौधष्टक हतेूसाठी ड) अँधटऑधक्सडंट म्हणिू 

 

H) -------- हा अिुमधत िसलेला रंग आह.े 

 अ) Ponceau ब) चमकदार धिळा FCF 

 क) Tartrazine ड) Rhodamine 

 

I) प्रधिया करतािा खाद्यपदार्क दधूषत होऊ शकतात. 

 अ) कामगार ब) उपकरणे 

 क) पॅकेधजंग साधहत्य ड) वरील सवक 

 

J) डायऑधक्सि आह.े 

 अ) कीटकिाशक ब) जड िातू 

 क) भेसळ करणारे ड) पयाकवरण दधूषत 

 

  क िं वा 

 

 

 a) अन्न सांरक्षक आणि कृणिम गोड पदार्ाांिर एक टीप णिहा. 

 

5 

 b) अन्नातीि कीटकनाशकाांच्या णिशे्लषिािर चचाा करा. 

 

5 

 c) णिणिध प्रकारचे अन्न दणूषत करिारे आणि प्रणतबांध करण्याच्य पध्दती स्पष्ट करा. 

 

5 

 d) फूड फ्िेिसा आणि फूड किरांटिर टीप णिहा. 

 

5 

  ***************  
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1.  धिम्िधलधखत बहुधवकल्पीय प्रश्न हल करें (प्रत्येक पर 2 अंक) 

 

A) धिम्िधलधखत में से कौि से वसा में घलुिशील धवटाधमि दिू में मौजदू होते हैं? 

 अ) A ब) D 

 क) A और D ड) B 

 

B) दिू पािी में ------ का एक पायस ह।ै 

 अ) तेल ब) पािी 

 क) साबुण ड) गंदगी 

 

C) कैिीि शरीर को कैसे प्रभाधवत करता ह?ै 

 अ) ध्याि कें धित करिा आसाि बिाता ह ै

 ब) आपकी हृदय गधत बढाता है 

 क) आपका रक्तचाप बढाता ह ै

 ड) उपरोक्त सभी 

 

D) कॉिी और चाय का मखु्य सधिय घटक ह।ै 

 अ) धिकोटीि ब) क्लोरोधिल 

 क) कैिीि ड) एधपपररि 

 

E) धिम्िधलधखत में से कौि सा धकधण्वत पेय िहीं ह?ै 

 अ) केधिर ब) लेबिाि 

 क) छाछ ड) कोधमस 

 

F) दिू में खधिज पदार्क का प्रधतशत ह।ै 

 अ) 1 ब) 0.7 

 क) 1.5 ड) 0.05 

 

G) दिू में मखु्य प्रोटीि ह।ै 

 अ) एल्बुधमि ब) लैकैल्बुधमि 

 क) कैधसइि ड) लैक्टोग्लोबुधलि 

 

H) सामान्य दिू का PH ह।ै 

 अ) 4 ब) 4.3 

 क) 6.6 ड) 9 
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I) धिम्िधलधखत में से कौि सा खाद्य घटक वसा से भरपरू ह?ै 

 अ) चावल और मक्का ब) दिू, अंडा और बीन्स 

 क) मक्खि, पिीर और तेल ड) उपरोक्त में से कोई िहीं 

 

J) दिू में पोषक तत्वों के बारे में धिम्िधलधखत में से कौि सा कर्ि गलत ह?ै 

 अ) दिू कैधल्शयम का एक अच्छा स्रोत ह ै

 ब) दिू प्रोटीि का एक अच्छा स्रोत ह ै

 क) दिू धवटाधमि C का एक अच्छा स्रोत ह ै

 ड) दिू धवटाधमि D का एक अच्छा स्रोत ह ै

 

  अथवा 

 

 

 a) दधू और दधू उत्पाद की सांरचना पर एक सांणक्षप्त नोट णिखें। 

 

5 

 b) कॉफी और चाय में कैफीन के णिशे्लषि पर चचाा करें। 

 

5 

 c) मक्खन में िसा और खणनज के णिशे्लषि पर एक नोट णिखें। 

 

5 

 d) मादक पेय पदार्ों में णमर्ाइि अल्कोहि के आकिन पर चचाा करें। 

 

5 

2.  धिम्िधलधखत बहुधवकल्पीय प्रश्न का प्रयास करें (प्रत्येक पर 2 अंक) 

 

A) इि धमलावटों को धमलािे से भोजि का ------- मलू्य कम हो जाता ह।ै 

 अ) पदार्क ब) गणुवत्ता 

 क) पोषक तत्व ड) मािा 

 

B) धिम्िधलधखत में से कौि कॉिी पाउडर में धमलावट करता ह?ै 

 अ) पािी और पटाचक पाउडर ब) कृधिम रंग एजेंट 

 क) रंग, रसायि और लेड िोमेट ड) धचकोरी, इमली के बीज का पाउडर 

 

C) PFA का संधक्षप्त िाम ह।ै 

 अ) खाद्य धिवारण अधिधियम ब) खाद्य संरक्षण अधिधियम 

 क) खाद्य धमलावट धिवारण अधिधियम ड) उपरोक्त में से कोई िहीं 

 

D) धिम्िधलधखत में से कौि एक संदषूक ह?ै 

 अ) यरूरया ब) कीटिाशक 

 क) चाय में लौह चणूक ड) सभी उल्लेधखत 

 

E) धमलावट का पता लगािे के तरीकों में शाधमल हैं-------- 

 अ) दृश्य परीक्षण ब) रासायधिक परीक्षण 

 क) शारीररक परीक्षण ड) सभी उल्लेधखत 
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F) ------- खाद्य पेय में कैिीि धमलाया जा सकता ह।ै 

 अ) चाय ब) कॉिी 

 क) धचकोरी ड) ऊजाक पेय 

 

G) अमीिो एधसड का उपयोग खाद्य योजक के रूप में धिम्िधलधखत में से धकस कारण से धकया जाता है। 

 अ) प्राकृधतक एंटीबायोधटक के रूप में ब) प्राकृधतक वधृद्ध अवरोिक के रूप में 

 क) पोषण उद्देश्य के धलए ड) एंधटऑधक्सडेंट के रूप में 

 

H) -------- एक गैर-अिुमत रंग ह।ै 

 अ) पौंसो ब) शािदार िीला FCF 

 क) टार्ट्ाकध़िि ड) रोडामाइि 

 

I) प्रसंपकरण के दौराि खाद्य पदार्क दधूषत हो सकते हैं क्योंधक। 

 अ) िधमक ब) उपकरण 

 क) पैकेधजंग सामग्री ड) उपरोक्त सभी 

 

J) डाइऑधक्सि एक ह-ै 

 अ) कीटिाशक ब) भारी िातु 

 क) धमलावट ड) पयाकवरण संदषूक 

 

  अथवा 

 

 

 a) खाद्य परररक्षकों और कृणिम णमठास पर एक नोट णिखें। 

 

5 

 b) खाद्य पदार्ों में कीटनाशकेाां के णिशे्लषि पर चचाा करें। 

 

5 

 c) णिणिन्न प्रकार के खाद्य सांदषूकों और रोकर्ाम के तरीकों की व्याख्या करें। 

 

5 

 d) खाद्य स्िादों और खाद्य रांगों पर एक नोट णिखें। 

 

5 

  ***************  

 


